
  Benvenuti al Ristorante 1862 Della Posta, nel cuore di Sondrio. Un viaggio di gusto tra tradizione e
creatività, dove abbiamo il piacere di raccontare la storia ed il 

territorio della Valtellina con eleganza e passione. 

ANTIPASTI

 

Tartare di cervo, maionese alle nocciole, pastinaca con tartufo nero uncinato
– 24.00 – 

Salmone marinato al caffè, yogurt e croccante di mais
– 22.00 – 

Crema di Porcini, cavolfiore affumicato e topinambur
–18.00 – 

Bresaola e sciatt (frittelline di grano saraceno e formaggio)
– 18.00 – 



DESSERT 

 
SECONDI PIATTI

PRIMI PIATTI

Coperto €4.00 a persona

*Alcuni prodotti potrebbero essere stati congelati presso il luogo di origine e/o refrigerati a -20° per 24 ore. Per consultare l'elenco degli allergeni presente nel
menu, si prega di rivolgersi al personale. 

Riso carnaroli “ Riserva Margherita “ blu di bufala, pere e riduzione al Nebbiolo
– 22.00 – 

Pizzoccheri della tradizione (I più Foodish della Valtellina)
– 18.00 – 

Gnocchetti di patate al battuto di cervo, cacao, funghi finferli e Bitto
– 20.00 – 

Tagliolini “30 tuorli” zucca e gambero rosso
– 28.00 – 

Tonno rosso, cavolo romanesco, salsa Ponzu e
crumble di grano saraceno

– 26.00 – 

Cilindro di pescatrice, lardo di Colonnata, salsa al beurre
blanc e lenticchie Beluga ( minimo per 2 persone )       

  – 26.00 a persona – 

Coscia  di anatra confit con castagne, carote e ribes rosso
– 26.00 –  

Filetto di maialino iberico, tartufo nero uncinato, soffice di zucca, 
il suo fondo e salsa al Porto Rosso 

– 28.00 – 

“ La mela” ganache al cioccolato bianco con cuore di mela caramellata
– 10.00 – 

“Il nostro gelato al Braulio 2.0”, grano saraceno e frutti rossi

– 10.00 – 

Tiramisù sferico

 – 10.00 – 

Zuppetta di lamponi e nero fondente affumicato 

 – 12.00 – 
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